
 
 
 
Satsingen Mer trøndersk mat i offentlige måltider er i gang, og framover vil stadig flere lokale 
råvarer, sesongråvarer og økologiske produkter bli å finne på tallerkenen, i måltid servert av det 
offentlige. Framgangsmåten vil være en råvare av gangen, fra jord til bord.  
 
I anledning ØKOUKA vil vi sette søkelys på økologiske produkter, og spesielt poteten. Og vi spør: 

- Hvordan er tilgangen på økologisk potet i Trøndelag? 
- Hvorfor produsere økologisk, og hva må til for å lykkes? 
- Hvordan kan satsingen Mer trøndersk mat i offentlige måltider bidra til å øke 

etterspørselen og markedet for økologisk potet, også utover de offentlige måltidene?  
 
PROGRAM  
 

Kl. 9.00 Velkommen!  
Kort om utviklingen av potetproduksjon i 
Trøndelag – økologiske og konvensjonelle. Litt 
historikk. 
 

Anstein Lyngstad 
Underdirektør jordbruk og mat, 
Statsforvalteren i Trøndelag 

Kl. 9.10 Erfaringer fra økologisk produksjon i Rygge 
Hvorfor økologisk? Om produksjon, 
utfordringer, samarbeidsløsninger og marked 
 

Ingrid Rosèn Guren 
Fra gården Kure Vestre 
Inspirasjonsbonde Økoløft 

Kl. 9.30 Økologisk produksjon – hva kan Norsk 
Landbruksrådgiving bidra med? 
 

Elin Thorbjørnsen 
Rådgiver i NLR 

Kl. 9.45 Mer økologisk og lokalt på soldatens fat 
Hvorfor er dette viktig for Luftforsvaret/Ørland 
flystasjon? Hva er ønsket og behovet 
framover?  
 

Stig Bjørnar Mandal og Trond 
Eriksen 
kjøkkensjef og assisterende 
kjøkkensjef ved Ørland flystasjon 

Kl.10.00 Mer mat fra Trøndelag i offentlige måltid 
Hvordan kan satsingen på sikt bidra til å øke 
etterspørselen etter økologisk potet?  
 

Ann Kristin Wang 
Rådgiver i Matvalget og deltaker i 
samarbeidsprosjektet i Trøndelag 

Kl. 10.15 Spørsmål og avslutning  
   

 
Arrangør: Statsforvalteren i Trøndelag i samarbeid med prosjektet 
Mer trøndersk mat i offentlige måltider. Les om prosjektet her:  
Mer trøndersk mat i offentlige måltider | Statsforvalteren i Trøndelag 

 

Velkommen til webinar! 
 

Tema: Hvordan øke økologisk produksjon i Trøndelag? 
 

Tid: 13.september 9.00 til 10.30 
 

Sted: Teams 
 

Målgruppe: Kommunalt ansatte, produsenter og andre med 
engasjement for økologisk produksjon og det offentlige måltidet 

 

https://www.statsforvalteren.no/nb/Trondelag/Landbruk/Naringsutvikling/mat-og-opplevelse/mer-trondersk-mat-i-offentlige-maltider/

